
 

 

 

 

                                                                                                                                                            

 

      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      ตามที่เกิดวิกฤตการณปญหาน้ําทวมกรุงเทพมหานครและใน

ปริมณฑล สหกรณโคเนื้อฯจึงมีมาตราการปองกันน้ําทวมไมใหเกิด

ความเสียหายตอสหกรณฯ  มีการประชุมเพื่อการแกไขปญหา โดยมี

ขั้นตอนการดําเนินการปองกัน ใหจัดเก็บอุปกรณ เชน ตูแช  

คอมพิวเตอร ใหสูงขึ้น ทําการสั่งซื้อปูนซีเมนต มาทําเปนคันกันแนว

ในลักษณะเปนสันเขื่อน (รูปสามเหลี่ยม) ซื้อผายางผืนใหญ มาใช

บังดานหนาหองเย็น แนวกระจก เพื่อลดแรงดันในกรณีน้ําเขามาถึง

และเปนแนวกันน้ําซึม  และยังคงใหการบริการลูกคาเชนเดิม  เพื่อ

ไมใหเกิดผลกระทบตอลูกคาและสหกรณโคเนื้อฯ จึงสั่งการให

ประสานงานกับลูกคาเพื่อหาจุดรับสินคาที่เหมาะสมและสะดวก

ที่สุด คะ 
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วันอังคารท่ี 4 ตุลาคม 2554  MK RESTAURANT 

เขาตรวจ Audit โดยมีคุณปยมน แปรสันเทียะ เจาหนาท่ี

จัดซื้อ และคุณดิลก ตราชูกุล ผูตรวจติดตามระบบคุณภาพ 

ประเด็นท่ีเขาตรวจ นั้นสรุปผลการ Audit Vendor ผานดวย

คะแนน 88.24 % โดยเกณฑท่ีไดคือเกรด A โดย หัวขอ

ประเด็นท่ีตรวจพบ เชน ไมพบการปนเปอนทางดานเคมี ใน

ผลิตภัณฑเน้ือวัว    

   สหกรณโคเนื้อฯ ไดจัดการประกวดโคพรอมแปรสภาพ 

สําหรับสมาชิกสหกรณที่ขุนโค ในชวงงานเกษตร

กําแพงแสนในวันที่ 3-11 ธันวาคม 2554 จัด 2 รอบ  

รอบละ 8 ตัว โดยใน 

- รอบแรก  สง เขาประกวดวันที่  3 ธันวาคม 2554     

ประกวดวันที่  5 ธันวาคม 2554 เวลา 15 :00 น.        

แปรสภาพวันที่ 6 ธันวาคม 2554  

- รอบท่ีสอง  สง เขาประกวดวันที่ 8 ธันวาคม 2554       

ประกวดวันที่  9 ธันวาคม 2554 เวลา 15:00 น.         

แปรสภาพวันที่ 11 ธันวาคม 2554   

     ถาสมาชิกทานใดสนใจสามารถสงโคเขาประกวด

พรอมแปรสภาพ ไดโดยติดตอเจาหนาที่ฝายฟารม             

เบอร  08-1550-9162     ภายในวันที่ 1 ธันวาคม 2554 

รางวัลท่ีไดคือเงินสดพรอมเน้ือ KU BEEF 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

 

       ในวันที่ 20 ตุลาคม 2554 ทางฝายฟารมไดออกตรวจเย่ียมสมาชิก

ทางจังหวัดราชบุรี  ไดแก  หนูเนียมฟารม (อุไร)  และในจังหวัดนครปฐม 

ไดแก ชัยอุดมฟารม 

       วันท่ี 31 ตุลาคม 2554  ออกตรวจเย่ียมสมาชิกในจังหวัดกาญจนบุรี 

ไดแก สุมิตรฟารม (เมธี )   และในจังหวัดสุพรรณบุรี ไดแก ศิริฟารม 

(สมหมาย) การออกเย่ียมสมาชิกครั้งนี้ไดรับการตอนรับจากเจาของฟารม

สมาชิกเปนอยางดี ในการออกตรวจเย่ียมฟารมในครั้งน้ีทําให ได

แลกเปลี่ยนความรูปรึกษากับสมาชิก ทางฝายฟารมจะออกตรวจเย่ียมทุก

เดือน ในเดือนหนาตอไปอาจเปนฟารมของทานก็ไดนะคะ 
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โคของศิริฟารม (สมหมาย) 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ลําดับ ฟารม รวม
1 2 3 4 5

1 ฟารมพฤกษะศรี 1 1 1 0 0 3
2 ฟารมชวนชื่น (เขาปุก) 2 7 3 0 0 12
3 ฟารมชวนชื่น (พิทักษ) 2 7 2 1 0 12
4 สมบัติฟารม 1 1 0 0 0 2
5 เอ็ม เคฟารม (สิงหาสน) 0 2 0 0 0 2
6 หนูเนียมฟารม (อุไร) 2 7 0 0 0 9
7 วัฒนาฟารม (สุรจิตร) 5 7 1 0 0 13
8 ศิริฟารม (สมหมาย) 2 1 0 0 0 3
9 สุดฤทธิ์ฟารม (ใจทิพย) 0 5 1 0 0 6
10 คิสมีฟารม (บุญเลิศ) 0 6 3 0 0 9
11 ทศพลฟารม 4 9 7 1 0 21
12 เฉลิมชัยฟารม 0 2 0 0 0 2
13 ศรีมงคลฟารม 1 1 1 0 0 3
14 ชนนิภาฟารม 2 2 0 0 0 4
15 สุขรัตนฟารม 0 2 3 0 0 5
16 ศรีสมบัติฟารม 2 3 0 0 0 5
17 ADS.RANCS 1 2 0 0 0 3

25 65 22 2 0 114

ไขมันแทรก

รวม

รายงานแสดงขอมูลระดับไขมันแทรกโคเน้ือ 

ระหวางวันท่ี 24 กันยายน – 24 ตุลาคม 2554 ท่ีผานมา 
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สาระสุขภาพ 

กินเน้ือสุกมากอาจเปนมะเร็ง 
                                                                               

                                                                                     บทความจาก หนังสือพิมพไทยรัฐ     ที่นาสนใจจึงอยากจะมา

นําเสนอ เร่ือง กินเน้ือสุกมากเสี่ยงเปนมะเร็ง มหาวิทยาลัยเท็กซัสไดทําวิจัยพบวา  การกินเน้ือสัตวมากๆ โดยเฉพาะ

ผูที่ชอบทานแบบสุกมากๆ จะเพิ่มความเสี่ยงที่จะเปนมะเร็งกระเพาะอาหาร  มากขึ้น ดวยเหตุวาการทอด ปง ยางจน

เกรียม ทําใหเกิดสาระเคมีที่กอมะเร็วขึ้น       พบการวิจัยในคร้ังน้ีไดผลมาจากการทดสอบคน จํานวนกวา 1,700 คน 

ใชเวลานาน 12 ป เสนอตอที่ประชุมการวิจัยโรคมะเร็งสหรัฐ ระบุวาผูที่กินเน้ือที่ปรุงสุกมากๆ จะเสี่ยงกับการเปน

มะเร็งกระเพาะอาหาร  มากกวาผูที่กินเพียงสุกขางนอก แตขางในยังแดงอยู กวากัน ถึง 2 เทา โดยเฉพาะคนที่กิน  

สเต็ก หมูเค็ม หรือรมควัน  ที่ทําดวยเน้ือวัวที่มีสีคอนขางคล้ําจนสุกมากจะลอแหลมที่จะเปนมากที่สุด รวมทั้งเน้ือ

ปลาไกทอด ก็เสี่ยงกับโรคมะเร็งสูงดวยเชนกัน สารเคมีกอมะเร็ง มี ทั้งหมด 3 ชนิดใหญๆ ซึ่งเราสามารถเรียก

รวมกันไดวา สารประกอบเฮเทอโรไซคลิค  ซึ่งมันจะเพิ่มความเสี่ยงเปนมะเร็งมากขึ้นถึง 2 เทาคร่ึงในเวลาเดียวกัน 

สํานักงานมาตราฐานการอาหารของอังกฤษก็เตือนไววา  การกินอาหารสุกๆ ดิบ ที่มีสีแดงน้ัน  ก็อาจจะทําใหอาหาร

เปนพิษไดเชนกันเพราะฉะน้ันแลวเราก็ควรหันมารับประทานอาหารที่สุกพอดีนะคะ 
 


